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Pico y Brazo 
La Terrera 

 

 
Son la Terrera y el Picador personajes ilustres de Tomelloso que 

con su esfuerzo, y a pico y brazo, construyeron las cuevas que 

inundan nuestro subsuelo. 

Su sacrificio permitió el florecimiento de una potente industria 

vitivinícola, que hoy es referente a nivel internacional. 

 

La Terrera: mujer que extraía la tierra sobrante de la excavación 

de las cuevas, valiéndose de poleas y espuertas. Ejemplo de 

laboriosidad y esfuerzo en común. 

 

 

VARIETAL: 100% Viognier 

 

NOTAS DE CATA: Presenta un color amarillo limón suave, con 

reflejos tenues oro, muy limpio  y brillante. En la nariz se suceden 

los aromas florales propios de la variedad acomplejados con 

aromas frutales que recuerdan a frutas tropicales con notas de 

maracuyá, mango, tonos de vainilla aportado tras por su paso por 

madera. Muy franco de sabor, sabroso, fresco, envolvente en boca, 

afrutado de gran finura, destaca la armonía entre sus componentes 

y la sedosidad de su paso, siendo el final de boca largo y 

persistente. 

 

MARIDAJE: Acompaña a pescados y mariscos, así como postres, 

quesos suaves y ensaladas. 

 

TEMPERATURA DE SERVICIO: 8-11ºC 

 

ÚLTIMOS PREMIOS: 

90 puntos Guía Wine Up! 

Medalla de Oro Berliner Wein Trophy 2018 

Medalla de Oro MUNDUS VINI 2018 

Mención Especial Decanter London 2018 

     87 puntos Guía Peñín 2019  
 

 

NOTAS: 
  

 
 

 

Nuestros vinos son reconocidos en numerosos países, 

gracias a su excelente relación calidad-precio, 

demostrada por los premios internacionales 

logrados a lo largo de sus 30 años de historia. 
 

¡Un vino diferente para cada momento especial! 

www.vinicolatomelloso.com 
 

 

http://www.vinicolatomelloso.com/

